
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

BOUCHEE à la Reine [FM] MELON & JAMBON SAUCISSON [L] SALADE CRETOISE [FM]

ROTI DE BŒUF [VF] COTES DE PORC [VF] HACHIS PARMENTIER [V] BLANQUETTE DE VEAU [VF] AILE DE RAIE

COURGETTES Gratinées [FM] PATES [B] SALADE MELEE CAROTTES PDT Vapeur

FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE

FRUIT DE SAISON MOUSSE au chocolat [FM] GLACE FRUIT DE SAISON GATEAU D'ANNIVERSAIRE [FM]

CAROTTES Râpées [FM] CONCOMBRE [FM] CREVETTES

ESCALOPE DE DINDE [VF] PATE DE CAMPAGNE [L] POULET ROTI [L] TAJINE [FM] POISSON DU JOUR [L]

HARICOTS VERTS CHOUX FARCIS FRITES & SES LEGUMES BLE [B]

FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE

SEMOULE aux raisins [FM] FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON TARTE AUX KIWIS [FM] ILE FLOTTANTE

BETTERAVES Ciboulette AVOCAT Garni [FM] MACEDOINE DE LEGUMES FLAN AU CAMEMBERT [FM] SALADE MELEE 

ROGNONS Sce Madère [L] ŒUF COCOTTE [FM] POISSON à la Bordelaise POITRINE Fraîche [VF] PATES [FM]

PUREE [FM] BROCOLIS Sce Béchamel Pommes DeTerre Vapeur [L] CHAMPIGNONS Bolognaise

FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE

FRUIT DE SAISON CREME BRULEE [FM] YAOURT CAPPUCINO Normand [FM] ANANAS FRAIS

POIREAUX Vinaigrette SALADE PIEMONTAISE [FM] COUPE DE CRUDITES [FM] VELOUTE DE COURGES [FM]

JARRET [VF] QUICHE LORRAINE [FM] BŒUF BOURGUIGNON [VF] BOUDIN NOIR [L] CROQUE-MONSIEUR [FM]

LENTILLES [B] ENDIVES AU JAMBON [FM] CAROTTES RIZ CANTONAIS [FM] SALADE

FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE

FRUIT DE SAISON PAIN PERDU & Sce Anglaise TARTE TATIN [FM] FRUIT DE SAISON FROMAGE Blanc & son coulis

Les menus sont susceptibles d'être modifiés en raison d'évènements indépendants de notre volonté (intempéries, livraisons....)
Tous les pains proposés dans nos menus sont des produits locaux

[V] Végétarien
[L] Produits locaux

[VF] Viande Française
[FM] Fait maison

[B] Biologique
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Réservation : 02.31.72.32.03

Restaurant Résidence Guy Travert - SEPTEMBRE OCTOBRE 2025
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